
　黒豆、紅白千代呂木、柚子伊達巻き、栗きんとん、田作り、いくら醬油漬け、蒲鉾（紅白）、数の子、鶏けんちん巻き、白ひらす西京焼、
　はじかみ、煮物（竹の子）、煮物（牛蒡）、煮物（蓮根）、煮物（人参）、煮物（豆くわい）

　サーモンキャロットテリーヌ、パテ・ド・メゾン、海老とブロッコリーのテリーヌ、黒糖ローストポーク、スタッフドチキン、ディルサーモン、

　リーフレタス、国産牛ローストビーフ、マロン赤ワイン煮、スタッフドオリーブ、ライプオリーブ、エビのエスカベッシュ

　帆立貝柱燻製

　合鴨スモーク、焼豚、ホタテ照焼き、ナツメ甘露煮、きゅうり甘酢漬け、白菜甘酢漬け、オードブルチキン、椎茸醤油煮、ボイル海老、
　蒸し鮑、クラゲの冷製、カニ爪

個

円

様

□ 自宅　 □ 勤務先 　□ 携帯

　E-mail ＠

様

＊宅配便にて配達をご希望の方で、配達先がお申込者と異なる場合は下記にご記入ください。

様

□ 自宅　 □ 勤務先 　□ 携帯

＊2025年12月31日（水）　午前10時より午後5時まで

　お渡し場所／ホテル３階 レストランTHEｓｅａ

　口座名：エイチアールティニューオータニ株式会社

◆お持ち帰り（ホテルお受け取り）特典として、   ・横浜銀行 本店営業部  普通　６ ０ ０ ３ ４ ４ ８

　ニューオータニイン横浜プレミアムレストランTHEｓｅａで   ・みずほ銀行 五反田支店  普通　２ ０ ３ ０ ４ ０ １

　使える「２，０００円分のお食事券」をプレゼントいたします。　    ・三菱UFJ銀行 麹町中央支店　普通　４ ７ ６ ９ ０ ０ ７

　 ＊振込手数料はお客さまにてご負担願います。

 ＊配達はクール便を使用いたします。  ＊配達はクール便を使用いたします。 

 ＊配達時間の指定は出来かねますのでご了承願います。  ＊配達時間の指定は出来かねますのでご了承願います。 

 ＊代引手数料として、1万円以上3万円未満は440円、 　 

    3万円以上10万円未満は660円を申し受けます。

●お申込受付：２０２５年１２月１５日(月）迄　＊限定数になり次第、販売終了させていただきます。

：　　<おせちご予約申込書>にご記入いただき、ホテル３階 「レストランTHEｓｅａ」へお持ちください。

：　　TEL. ０４５－２１０－０７８１　料飲予約までお申込みください（受付時間 9：00～17：00）。

：　　FAX.０４５－２１０－０７７８　<おせちご予約申込書>を送信ください。

：　　ｔｈｅｓｅａ＠ｈｒｔ.ｎｅｗｏｔａｎｉ.ｃｏ.ｊｐ　<おせちご予約申込書>を添付のうえ、件名に 「おせち申込」 と入力のうえ送信ください。

※FAX、又はE-mailにてお申し込みのお客さまには、担当者よりご予約受付のご連絡をさせていただきます。その後予約完了とさせていただきます。
　
※この用紙にご記入いただいた氏名･住所･電話番号などの個人情報は、弊ホテルからのご案内以外には使用いたしません。

ご 購 入 金 額 (税込）

お申込日　　　　　月　　　　　日

令和八年　ニューオータニイン横浜プレミアム　おせちご予約申込書

     和 洋 中 三 段 重

壱の重

弐の重

参の重

通常価格（税込） ２７，０００ 円
早割価格（税込）

＊11/30迄 ５％OFF ２５，６５０ 円 　数　量

お
申
込
者

フリガナ

お名前

ご住所 〒

ＴＥＬ

●お渡し方法　＊下記いずれかに○をご記入ください ●ご精算方法　＊いずれかに○をご記入ください

ＦＡＸ

会社名

配
達
先

フリガナ

お名前

ご住所 〒

ＴＥＬ

　◆お電話にて

当日のお持ち帰り（ホテルにてお受け取り） ホテルにて直接お申込時の現金精算

ホテルにてお受取り時の現金精算

前振込　※期限：２０２５年１２月２２日（月）

宅配（12月31日にお届け） 代金引換（お届け時現金払い）【宅配】

 ＊宅配区域：  ＊宅配区域：

 　東京都(一部離島を除く)、神奈川県、千葉県、埼玉県、茨城県  　東京都(一部離島を除く)、神奈川県、千葉県、埼玉県、茨城県

ご予約・お問合せ先

　◆ご来館にて

イン横浜一般

　◆FAXにて

　◆E-mailにて

弊ホテル使用欄 受付日・担当者 ／ 領収日 お引き渡し日 ／

ニューオータニイン横浜プレミアム　　〒231-0062 神奈川県横浜市中区桜木町1-1-7（コレットマーレ内）　TEL.045-210-0707（代）　

冷蔵


